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VINOS BLANCOS Y ROSADOS

BOLIVIA

BODEGAS BOUTIQUE
1750, Pedro Gimenez . SAmaipATA

Jardin Oculro, Moscarel de Alejandria . Valle de Cinri
Jardin Oculio, Vischoguena Blanc de Noirs . Cinti

Magnus, La Locura . Tarija

Cepas de Oro, Moscartel de Alejandria . Valle de Cinri

17590, Rosé Syrah . Samaipara
Canon Escondido, Rosé . Tarija
Cepas de Oro, Orange . Valle de Cinri

BODEGA CAMPOS DE SOLANA
Campos de Solana, Riesgling . Tarija
Campos de Solana, Trivarieral . Tarija

BODEGA KOHLBERG
Kohlberg, Rosé Flamant. Tarija
Kohlberg, Stelar Ugni Blanc. Tarija

ARGENTINA

Trapiche Reserva, Chardonnay . Mendoza
DV Carena, Chardonnay . Mendoza
Hermandad, Chardonnay . Valle de Uco

Norrton, Mil Rosas . Mendoza
VINOS ESPUMANTES

BOLIVIA
Jardin Oculro, Espumante . Valle de Cinri

ARGENTINA
Navarro CoRrrea, ExTRA BRrut
Chandon, Exira Brut

ESPANA
Freixener, Caria Nevada
ANNA Codorniu, Rosé Brur

FRANCIA
Moer Chandon Brut Imperial
Veuve Clicouor Brur

110
150
150
160
180

120

120
180

97
120

85
100

170
250
280

110

150

170
180

120
280

720
700



VINOS TINTOS

BOLIVIA

BODEGAS BOUTIQUE

Magnus, Sangiovese . Tarija

Jardin Oculro, Negra Criolla . Valle de Cinri
1770, Caberner Sauvignon. Samaipata
Cepas de oro, Cereza Criolla . Valle de Cinri
Magnus, GrRaN Reserva . Tarija

Cruce del Zorro Blend . Tarija

BODEGA CAMPOS DE SOLANA

Campos de Solana Trivarieral 37% ml . Tarija
Campos de Solana, Malbec . Tarija

Campos de Solana, Trivarieral . Tarija
Campos de Solana, Esther Orriz . Tarija

BODEGA ARANJUEZ
AranNjuez, Juan Cruz . Tarija
ARrANjuez, Caberner Franc . Tarija

ARGENTINA

MALBEC - Cepa emblema

Catena, Malbec 37% ml. Mendoza
Trapiche Reserva, Malbec. Mendoza
Norton, Malbec DOC . Mendoza
Riccitelli, Hey Malbec! . Mendoza
Carena, Malbec . Mendoza

Aquijon de Abeja obrera, Malbec . Patagonia
Terrazas, Malbec . Lujin de Cuyo

DV Carena, Malbec Malbec . Mendoza
Enemigo, Malbec . Mendoza

Rurini, Malbec . Valle de Uco

BLEND Y OTRAS CEPAS

Catena, Caberner Sauvignon . Mendoza
La Flor, Blend . Lujin de Cuyo

Alma Negra, Blend . Mendoza

CHILE

CARMENERE - Cepa emblema
Casillero del Diablo, Caberner CARMENERE . PirQuUE

Precios expresados en bolivianos

140
150
150
180
310
380

70

110
150
3%0

3%0
110

90
120
120
155
160
180
200
250
280
400

160
160
320

150

HAPO en guarani significa “Tiene Raiz". PARA NOSOTROS NO Es sOlo
UN Nombre, s NuesTra filosofia. Tenemos HAPO en los
producros, en las personas, en |as vivencias y en las RecETAs.

HAPO s historia propia, sin ATAjos Ni ApurROs. NUESTRA COCINA ES
rRaiz con libertad. Donde se siente y se disfruta, donde se Crea.

Disfruten de mi CREACION ApAsiONAdA.

Cawmila Lechin



Para HAPO €s fundamental |a sostenibilidad. Que los producros
seaN locales, de cercania o de |a NaTuRrAlEzA circundAnTE.

A buen producto no hay mala cocina y en HAPO NUESTRA misioN
£s Hacerlos brillar en cada plato. El mejor secrero es cuidar los
sabores y 1écnicas Tradicionales. A partir de alli, buscar NuEvAs
felicidades.

Muchas de NUESTRAS PREPARACIONES SON CON HARiNAS siN GlUTEN y
exploramos leches vegerales.

En HAPO hemos recorrido el mundo y NUESTRO TERRUNO pARA poder
COCINAR joyAs de |a amazonia boliviana.

Precios expresados en bolivianos

COCTELES CLASICOS  Los clsicos con un Twist

SINGANI SOUR . Singani La Viuda Descalza, limon y almibar

MOSCOW MULE . Vodka 182%, almibar de jengibre, cerveza
de jengibre de |a casa y limon

MOJITO . Ron blanco Havanna, hierba buena, limon y shrub de piRa
NEGRONI . Gin La Repiblica, vermur Punt € Mes y CampARi
APEROL SPRITZ . Aperol, espumante y soda

SAN MATEO . Vodka 18275 y soda de pomelo

CHUFLAY . Singani Casa Real y Ginger Ale

CAIPIRINHA . Cachaca, Azicar y limon

NEGRONI SBAGLIATO . CampaRri, vermut Punt € MEs y ESpUMANTE

REBELDES Cocieles sin alcohol

HAPOCHAIRU . Achachaird, leche condensada y hierba buena
TE CON SOLO TE . T¢é de frutos rojos, shrub de piNa y limon
LIMONCILLA . Limonada con paja cedrON

MOCOCHINCHI CON BOLA . Infusion de mocochinchi y canela,
Y MARACUYA

JUGOS . Pregunta por los de temporada

GASEOSAS Y AGUAS

45

40

40

48

45

40

40

40

48

25

25

25

25

25



COCTELES HAPO  Los de temporada

Por: Alexis Rojas

LA COQUETA . Cachaca 71, Aperol, 1é de lychee y motojobobo, zumo 4%
de manzana, espuma de AGua de pepino y shrub de frurilla y zest de limon

DULCITO ‘E COCO. Singani Casa Real farwash con mantequilla, 48
Vermut blanco Carpano, almibar de vino blanco, leche de coco y jengibre

COTOCA . Gin La Repiblica Amazénico, vermur blanco 40
Yerba Santa, 1oronja y limon y almibar de hierba buena

TOBOROCHI EN FLOR . Gin Dharma spicy, singani La Viuda Descalza 48
con lavanda, licor de nARranja, limON y TONicA macerada en TE Azul

VODKACHAIRU . Vodka 182%, achachair( y aperol 40

BRAMBLE DE MEDIANOCHE . Gin TanQueray, VErmut Punt £ Mes, 4%
JAGGERMEiSTER, Almibar de moRras y limon siciliano

HAPO SANGRIA . Trivarieral Campos de Solana, Gin TanQueRray, 40
Campari, limon, shrub de frurilla y bitrer Palmenia con frutas picadas

TIKI TINAJA . Ron Havanna Especial, Campari, maRACUyA y ORGEAT 45

RITUAL AMAZONICO . Whisky Etiguera NeGra, AMARETTO DisARONNO, 48
Vermut Punt € Mes, Oleo de plarano, vainilla amazonica y bitrers de cacao
ahumado con madera de curupad

EL DUENDE . Ron Havanna % aRos, Vermut blanco Yerba Santa 45
mACERAdO EN paja CedRON, limon, Almibar de hierba buena y vino TinTo

TAMARINDO CAMBITA . Teguila Mayorazgo rReposado, 1amarindo, 48
shrub de piNa y alwmibar de jengibre

HIBISCO SOUR . Singani Don Lucho, Aperol, limon, almibar de 48
ROMERO Y flor de jamaica

Precios expresados en bolivianos

MENU DEGUSTACION

Men0 degustacion de cocina boliviana de vanGuardia,
urtilizando producro local de Temporada de |a biodiversidad del oriente
boliviano.

4 pasos
Pan de cortesia, un snack, una entrada [ria, un plato
PRINCipAl y UN pOSTRE.

Tiempo Aproximado de duracion: 1 Hora.

Incluye una copa de vino blanco o Tinto
Bs. 120

6 pasos
Pan de cortesia, un snack, una entrada [Ria, una entrada caliente, un plato
pricipal, SORbETE y UN poSTRE.

Tiempo Aproximado de duracion: 1,% Horas.

Bs. 190
Bs. 110 adicional con maridaje

8 pasos
Pan de cortesia, dos snacks, una entrada [ria, una enTrada caliente, dos
platos, UN sORDETE y UN pOSTRE

Tiempo Aproximado de duracion: 2 Horas

Bs. 2370
Bs. 1%0 adicional con maridaje

*€el precio No incluye el servicio
*Toda Ia mesa debe pedir dequstacion



PA” QUEDAR PICAU...

CRUDOS

CRUDO DE PAICHE 27
Paiche curado con vinagrera de cilantro y limOn con crocAnTes
de papa lisa y puré de plarano dulce

TARTARE 68
TarTARE de Rres, HONGOs, AlCApARRAS y pATACONES

CEVICHE AMAZONICO 60
Ceviche de paiche, leche de TiGre AMAZONICA, MANGO VERdE
yuca frita

TIRADITO DE TRUCHA 2%
Trucha salmonada con leche de casianas, pepino japonés, Acerola,
aceite de oliva, crocante de TrRiGo y hierbas frescas

VERDURAS FRESCAS

ENSALADA VERDE DE PALMITO 20
Palmito fresco, Arveja china, ROCUIA, QUESO PARMESANO, VINAGRETA

de limon y crocante de farofa

ZANAHORIAS 45
Zanahorias Glaseadas en MARACUYA sObRE cremA AGRiA dE joco con
praliné de semillas de zapallo y crocante de jamon crudo

PALTA REINA 20
Media palia rellena de chicharrON de paiche con spicy mayo
de Aji gusanito, encurtidos y salsa Agridulce de sésamo y cilantro

sin harina de TRiGO
OpPCION VEGETARIANA CON cHicHARRON dE palmito

Precios expresados en bolivianos

BEBIDAS ESPIRITUOSAS

Repiblica Amazénica
Repiblica Andina
Beefearer

Hendrick’s
Hendrick’s Amazonia
TANQUERAY

DHhArmA ciTRus
Dharma spicy

VODKA

Combinalos como mas Te quste

GIN & TONIC
DoRfa Maria  Britvic/Fever Tree
47 %%
47 27
27 67
62 68
62 68
22 28
27 28
27 28
TEQUILA

Tonic, Gaseosa o solo
1827

Absolur
Srolichnaya

Grey Goose

SINGANI

Solo o a las rocas

Don Lucho Aniversario
Don Lucho de oro

La viuda Descalza
Magnus

RON

Solo, A las rocas o Cuba libre
DiplomArico Mantuano

Flor de Cana Centenario 12 aNos
Havanna 7 aNos

WHISKY

Solo o a las rocas
Johnnie Walker Gold
Johnnie Walker Black
Chivas 12 afos
Chivas Exira

42
20
42
62

37
48
37
40

22

42

47
47
20

Solo o a las rocas
PatrON REpOSAdO
PATRON Silver
Xicore blanco

BAJATIVOS
Pernod
JAGERMEISTER
Licor de caf¢

27
20
78

30
3%
30

Ferner Branca Solo o con coca cola 40

VERMUT

Con soda 0 A las rRocas con UNA NARANJA

Yerba SanTa VERMUT ROSSO
Yerba SANTA vermuT bianco
Carpano Punt € Mes vermouth Rosso

CERVEZAS

Uyuni

Huari

Bendita Hoppy Lager
Prost LAGER
Heineken

CoRrona

30
70
70

20
25
25
25
25
25



UN DULCECITO...

CHOCOLATE AMAZONICO 45
Mousse de chocolate en Texturas con crumble de castanas y
crOCANTE de chocolate A |a sal

PANQUEQUE Y MANJAR 4%
Pangue@ue Al Horno con salsa de manjar y cachaca
acompAaNado de helado de caramelo y mani

Tiempo de espera 20 min.

PANNA COTTA DE CITRICOS 45
Panna cotra de yuzu de A casa y sésamo

PAVLOVA CON PINA 45
Pavlova con crema de coco, piNa asada y jalea de Coroca

PERAS Y ROMERO 45
Peras Al vino blanco y rRomero con espuma de Queso de cabra,
vainilla y miel

MERENGADO DE ACHACHAIRU 4%
Mousse de chocolate blanco Quemado, salsa de achachairg
Y MERENGUE

TARTA DE QUESO VASCA 45
TarTA de QUESO coN salsa de manjar blanco

HELADOS (A escoger) 25
PreGuNTAR poR los de Temporada, sorbetes y helados

CAFE E INFUSIONES
CAFE BUENA VISTA 1%

Espresso, cortado, Americano, capuccino y flar white

INFUSIONES JER & ROSCH 17
Clasicos: Té neGro, manzanilla, 1é verde y frutos rRojos
De Autor: Citrus, SAVANA y Terrenal

Precios expresados en bolivianos

PA” COMPARTIR (si QUEREs) ...

EMPANADAS (Vienen 3) 27
Evpanadas de masa de platano rellenas de estofado de keperi con
salsa de urRucU picantita

CROQUETAS DE YUCA (Vienen 3) 40
Masa de yuca Rrellenas de Quesos con salsa de aji amarillo
siv HArina dE TRiGO

DUMPLINGS COLORAUS (Vienen %) 4%
Dumplings rellenos de asadito colorado, cremoso de platano
dulce y vinagrera de hierba buena y limon

TOSTADAS DE PATO (Vienen 6) 4%
LAminas de pato curado con palia acompaiado de Tostadas,
stRACCIATEllA y mermelada de Tomate amazdnico

MOLLEJAS CROCANTES 60
Mollejas fritas y caramelizadas con puré de manzana y ensalada
de MANZANA Y ApiO

siv Harina dE TRiGO

PACUMUTOS  (Vienen 4) 75
Pacumuros de res y Portachuelo Acompanado de yuca frita y ARroz
batido con salsas de |a casa

TAMAL AL CARBON 39
Choclo cremoso con Aji amarillo acompaiado de ensalada
CROCANTE dE TRiGO, HoNGOs y RicoTA

URUPE MIXTO (2 de cada uno) 69
Evpanadas de platano, crogueras de yuca y 1amalitos

SOPITAS...

CONSOME DE LOCRO 55
Sofrito de platano y yuca con pollo y consommé de gallina criolla



LOS DE FONDO...

ARROCES O MAJAUS

ARROZ Y PATO 99
Un matrimonio eNTRE UNA pAElla y un majao de pato y Hongos, Huevo
pochado y salsa de paro

ARROZ MELOSO 80
ARrroz con salchicha Portachuelo, 1amarindo, mani y coco

RISOTTO DE INVIERNO 80

Risorro de hongos, manteguilla avellanada, limon y stracciatella
OpCION VEGETARIANA

PASTAS CASERAS

SPAGHETTI POMODORO 6%
Spagheri de |a casa con salsa de Tomartes rostizados, Albahaca y oliva
OpCION VEGETARIANA

NOOQUIS PICANTITOS 67
Gnocherris de platano con salsa de Tomare picantita, salchicha
de Portachuelo y stracciarella

pide [a opcion VEGETARIANA

VEGETALES

PALMITO AL MISO 7%
Palmito NaTURAL Al cARDON, GRATINADO CON MiSO y AZUCAR MORENA
acompANAado de puré de zanahoria y demiglace de res

pide [a opcion VEGETARIANA

Precios expresados en bolivianos

LOS DE FONDO...

PESCADOS

PAICHE Y COCO 80
Paiche en hoja de plarano, puré de platano dulce y salsa de coco

MOQUECA DE PAICHE Y LANGOSTINOS 1%9
Estofado de paiche y langostinos con leche de coco, farofa de
plarano [rito y Arroz blanco

TRUCHA CON AJO BLANCO 99
Trucha Al horno de carbon con salteado de palmito y zucchini a la
mANTEQUIlla de AlcapArrAs con salsa ajo blanco amazonico

RES

0JO DE BIFE Y QUESOS 90
Ojo de bife al carbon con salsa de res Acompanado de arroz
batido de TrRes @uesos y ensalada verde

COSTILLA Y YUCA 110
450 gr. de cosrilla de res blandita en su jugo, espinacas salreadas
acompAaNAdo de puré de yuca

PIQUE AMAZONICO 80
Salreado de ojo de bife con salchicha de Poriachuelo, salsa
de pigue picantita acompafado de yuca y platano frito

AVES

POLLO AHUMADO 70
Pechuga de pollo Ahumada con chimichurri amazénico, vegerales
de Temporada y yuca [rita

PATO Y TUCUPI 90
Magrer de pato aAhumado con puré de palmito confitado, salsa de
PATO Yy TUCUPi CON CROCANTE dE chivé

CERDO

NUDO CROCANTE (PORCION pARA 2) 110
Nudo de cerdo crocante con puré de choclo al miso y ensalada de

eNcurtidos
Tiempo de espera 30 min.



